Votre artisan vous propose: __ * Gateaux (6 personnes minimum) 4€ la part

* Mille Feuilles

* Biscuiterie | * Castel
« cookies chocolat 250g  10.00€ * St Honore
* Navettes citron fleur d oranger 250g 7.50€ * Bavarois au Chocolat ou aux fruits
* Financiers aux amandes 250g 8.75¢€ * Forét Noire
* Meringues 100g  4.00€ * Pavlova aux fruits
* Diamants 250g  875€ » Tarte aux fruits de saison ou chocolat
* Croquants 200g  10.00¢ » Tarte gourmande (caramel, cacahuéte, chocolat)
* Madeleines 200¢g 7.00€
* Tuiles aux amandes 200g 7.00€ |
» Bouchées au chocolat 200g 7.00€ m * Numbers Cake 5€ Iz il

Fruits de saison
Chocolat

* Dessert ala piéce

* Ceeur coulant chocolat noir 4.00€ * Pate a Tartiner
» Coeur coulant chocolat blanc ou framboise

ou caramel ou dulcey 450€ " Fﬂ%mn. Cake 5¢€ |2 part
* Tiramisu 3.50€ : :

Sy e ; : * fruits de saison

* Tiramisu pate a Tartiner ou framboise ou | e

spéculoos 4.30€ | n,ooo, 5 .
* Mousse au chocolat noir 3.00€ | * Pate a Tartiner
* Tarte au o_qoa meringuee asm.;mm 3.50€ | . Sur devi
* Panacotta fruits rouge ou exotique 3.50€ | e IR
* Riz au lait vanillé a I'ancienne 3.20€ _ * Cour de _um\.:mmmﬁ._m ,.:.a_,:n_cm_ Lo dal B
« ile flottante caramel 390€ |  Cour de Cuisine individuel ou en groupe

 Chef a Domicile / Traiteur
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